
Veckans Dryck

VECKANS ÖL 90
Luma Pils, Nya Carnegiebryggeriet

HUSETS VITA 120
Fish Hoek, Chenin Blanc, South Africa

HUSETS CAVA 125
Los monteros, spain

HUSETS RÖDA 120
 Fish Hoek, Merlot, South Africa

VECKANS ALKOHOLFRIA 65
Brooklyn special effects, hoppy lager

HUSETS CHAMPAGNE 205
Veuve Clicquot

TÖRST 85
Real Rasberry, Elderflower, 

Ginger, Lemon

LÄSK 47
Coca Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite

GALIPETTE JUS DE POMME 59
Alkohol free apple cider

Allergisk? 
Prata med serveringspersonalen
Any allergies? Speak with your waiter

 

Alltid på
ateneum

RÄKSALLAD 275
Med kokt ägg, 

Rhode island dressing, och gurka
Shrimp Salad with cucumber, 
egg and Rhode island dressing

 
CAESARSALLAD 265

Med grillad kycklingfilé, bacon,
parmesan och krutonger

Caesar salad with grilled chicken fillet, 
bacon, parmesan and croutons 

FRITERAD HALLOUMI 250
Med dijon vinägrett, tomat, 

blandsallad, oliver och potatis
Fried halloumi with dijon vinaigrrette, 

haricot verts, mixed salad, olives and potatoes

FISH N’ CHIPS 285
Beer Battered med maltvinäger,

mushy peas och tartarsås
Beer-Battered with malt vinegar,

mushy peas, and tartar sauce
 

DESSERT

CHOKLADTRYFFEL 59
Chocolate truffle

VANILJGLASS 95
Vanilla ice cream 

AFFOGATO 95
Vanilla ice cream with espresso

Veckans vegetariska
Serveras 11:30-14:00

VEGETARISK 210
Friterad blomkål med morotspuré, grönsparris,

ramslöksmajonnäs och fetaost och oliver
Deep-fried cauliflower with carrot purée, green asparagus, ramson

mayonnaise and feta cheese and olives 

Dagens luncher 
Serveras 11:30-14:00

MÅNDAG

FISK 210 
Sejfilé med gubbröra, brynt smör, 
haricotsverts och pressad potatis

Saithe fillet with "gubbröra", browned butter, 
green beans and pressed potatoes

KÖTT 210
Italiensk salsiccia med sallad på apelsin, granatäpple 

och fänkål, rostad färsk potatis och dragon sky
Salsiccia with salad of orange, pomegranate and fennel, 

roasted new potatoes and tarragon gravy

TISDAG

FISK 210 
Koljafilé med glassgurka, musselkött, forellrom,
gurkvinägrette och gräslöksslungat färsk potatis 

Haddock fillet with pickled cucumber, mussel meat, trout roe,
cucumber vinaigrette and chive tossed new potatoes

KÖTT 210
Kalv tritip med västerbottenost smaksatt potatiskaka,

rostade morötter och salviaskysås
Veal tritip with Västerbotten cheese, flavored potato cake, 

roasted carrots and sage gravy

ONSDAG

FISK 210 
Fisk och skaldjurs gryta med kräftstjärtar, 

krutonger, citron aioli och kokt potatis
Fish and seafood stew with crayfish tails, croutons, 

lemon aioli and boiled potatoes

KÖTT 210
Kyckling kiev fylld med örter och smör med rotmos, 

grön sparris och örtvinägrette
Chicken kiev stuffed with herbs and butter with mashed turnips,

green asparagus and herb vinaigrette

TORSDAG

ALA CARTE 

FREDAG

ALA CARTE

Meny


