B _{

MENU NOCHEBUENA 2025
Christmas Menu 2025

APERITIVO
Appetizer

EMPANADILLA DE “CAPONATA"
“Caponata™ Dim Sum

GAZPACHO DE ALMENDRA CON TARTAR DE CALABACIN EN ESCABECHE
Almond Gazpacho with Escabeche Courgette

COCA A LA CATALANA CON TOPINAMBUR CONFIT
Catalan Flatbread with Confit Jerusalem Artichoke

PRIMER ENTRANTE
First Course

ESPUMA DE QUESO MAHON D.O.P., CORAZON DE ALCACHOFA,
BERENJENA ENCURTIDA ESTILO GRIEGO Y GEL DE GRANADA

Mahon D.O.P. Cheese Foam, Artichoke Hearts,
Greek-style Pickled Aubergine & Pomegranate Gel

SEGUNDO ENTRANTE
Second Starter

APIO NABO ASADO CON GORGONZOLA,
ESPUMA DE ALMENDRA Y AZAFRAN CON LIMON VERDE CARAMELIZADO

Roasted Celeriac with Gorgonzola,
Almond & Saffron Foam with Caramelized Green Lemon

PRIMER PRINCIPAL
First Main Course

SOPAS MALLORQUINAS NOI,
DE ACELGAS Y ESCLATA-SANG CON TRUFA NEGRA

Mallorcan Noi Soup with Swiss Chard
& Milk Cap Mushrooms with Black Truffle

SEGUNDO PRINCIPAL
Second Main Course

RAVIOLO DE QUESO PALMANZOLA D.O.P., RAGU DE SETAS MOREL Y TRUFA BLANCA

Palmanzola Cheese D.O.P. Ravioli, Morel Mushrooms Ragu & White Truffle

PRE POSTRE
Pre Dessert

SORBETE DE LICOR MALLORQUIN
Mallorquin Liqueur Sorbet

POSTRE
Dessert

ALASKA MALLORQUIN CON SORBETE DE AZAFRAN
Mallorcan Alaska with Saffron Sorbet

BEBIDAS NO INCLUIDAS
Drinks not Included

120€ pp

Reservas limitadas / Limited spot
Reserva por Web / Bookings by Web



