Menu Nochebuena 2025
Christmas Menu 2025

Aperitivo
Appetizer

Dim Sum de Sepia
Cuttlefish Dim Sum

Gazpacho de Almendra y Tartar de Carabinero
Almond Gazpacho & Scarlet Shrimp Tartare

Coca a la Catalana con Sardina Ahumada
Catalan Flatbread with Smoked Sardines

Primer Entrante

First Course

Pulpo a la Brasa con Salsa “Romesco” de Sobrasada de Porc Negre
con Ensalada de Hinojo y Mandarina

Grilled Octopus with “Romesco” Sauce Made from Black Pork Sobrasada
with Fennel & Mandarin Salad

Segundo Entrante

Second Starter

Terrina de Lechona con Tartare de Mero, Mayo de Harissa y Manzana Verde

Suckling Pig Terrine with Grouper Tartare, Harissa Mayonnaise & Green Apple

Primer Principal

First Main Course

Escaldum de Codorniz con Albondigas de Entrecote Black Angus y Foie Gras
Quail Mallorcan Stew with Black Angus Entrecéte Meatballs & Foie Gras

Segundo Principal
Second Main Course

Solomillo con Salsa de Pimienta Verde, Polenta Trufada y Espuma de Idiazaba
IBeef Sirloin with Green Pepper Sauce, Truffled Polenta & Idiazabal Foam

Pre Postre , .

Pre Dessert
0

Sorbete de Licor Mallorquin
Mallorquin Liqueur Sorbet

Postre
Dessert

Alaska Mallorquin con Sorbete de Azafrdn
Mallorcan Alaska with Saffron Sorbet

Bebidas no Incluidas
Drinks not Included

120€ pp

Reservas limitadas / Limited spot
Reserva por Web / Bookings by Web




