
Veckans Dryck

VECKANS ÖL 95

Kronenbourg 1664 Blanc

HUSETS VITA 130

Fish Hoek, Chenin Blanc, South Africa

HUSETS CAVA 130

Los Monteros, Spain

HUSETS RÖDA 130

 Fish Hoek, Merlot, South Africa

VECKANS ALKOHOLFRIA 69

Brooklyn special effects 

HUSETS CHAMPAGNE 220

Veuve Clicquot

TÖRST 89

Real Rasberry, Elderflower, 

Ginger, Lemon

LÄSK 49

Coca Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite

GALIPETTE JUS DE POMME 65

Alcohol free apple cider

Allergisk? 

Prata med serveringspersonalen

Any allergies? Speak with your waiter

 

Alltid på
ateneum

RÄKSALLAD 288

Med kokt ägg, sallad, avokado,

dijonvinägrett och nobis dressing

Shrimp Salad with salad, avocado, dijon

viniagrette and nobis dressing 

CAESARSALLAD 277

Med trancherad majskycklingfile,

bacon, parmesan och krutonger 

Caesar salad with carved corn-fed chicken filet,

bacon, parmegano and croutons

CHEVRE CHAUD  255

Med ugnsgratinerad chevre,

ugnsgratinerade betor, hasselnötter 

och agridolcevinägrett

Gratinated chevre with saltbaked beets,

hazelnuts and acridolce viniagrette 

 

GRILLAD HÄNGMÖRAD BIFF 455 

 Med chimichurri, rödvinssås och

handskurna pommes

 Grilled dry-aged beef  served with chimichurri,

red wine sauce and hand-cut frie

DESSERT

CHOKLADTRYFFEL 62

Chocolate truffle

CREME BRULEE 95

VANILJGLASS 105

Vanilla ice cream 

AFFOGATO 105

Vanilla ice cream with espresso

Veckans vegetariska
Serveras 11:30-14:00

VEGETARISK 220

Rigatoni al Pesto – Pesto gjord på basilika och rostade

pumpafrön. Serveras med burratacreme, pangrattato och

lagrad parmesan samt örtolja,

  Rigatoni al pesto- Pesto made with basil and roasted pumpkin

seeds, Served with burrata cream, pangrattato, aged parmesan, and

herb oil

Dagens luncher 
Serveras 11:30-14:00

MÅNDAG

FISK 220 

Sej med vitvinssås, räkor, riven pepparrot,

 citron och dillslungad färskpotatis 

 Saith with white wine sauce, shrimps, grated horseradish,

 lemon, and dill-tossed new potatoes

 

KÖTT 220

Kycklingsteak med sötsur-paprikarelish,

 rostad potatis och sherrysky samt ruccola 

 Grilled chicken steak with sweet and sour pepper relish,

 roasted potatoes, sherry sauce, and arugula 

TISDAG

FISK 220 

Kolja Grenoble – Brynt smör, kapris, saltbakade

 rödbetor samt slungad potatis och dill 

 Haddock “Grenoble” – Browned butter, capers, 

salt-baked beets, and potatoes tossed with dill 

KÖTT 220

Pannbiff med lökssky, rostad potatis,

 saltgurka och friterad persilja 

 Swedish beef patties with onion gravy, roasted potatoes, 

pickled cucumber, and fried parsley 

ONSDAG

FISK 220 

Gös med ramslöks-hollandaise, sauterad spenat

 med schalottenlök samt rissolepotatis 

 Pike-perch with wild garlic hollandaise, sautéed spinach

 with shallots, and rissole potatoes 

KÖTT 220

Klassiska köttbullar med gräddsås, rårörda

 lingon, pressgurka samt potatispuré 

 Classic Swedish meatballs with cream sauce, stirred 

lingonberries, pressed cucumber, and potato purée 

 

TORSDAG & FREDAG 

à la carte menu 11:30-22:00

Meny


