
Veckans Dryck

VECKANS ÖL 95

Eriksberg original ljus lager 

HUSETS VITA 130

Fish Hoek, Chenin Blanc, South Africa

HUSETS CAVA 130

Los monteros, spain

HUSETS RÖDA 130

 Fish Hoek, Merlot, South Africa

VECKANS ALKOHOLFRIA 65

Brooklyn special effects, hoppy lager

Alltid på
ateneum

RÄKSALLAD 288

Med kokt ägg, Rode island dressing, 

avocado och gurka

Shrimp Salad with avocado, cucumber, 

egg and Rode island dressing

 

CAESARSALLAD 277

Med grillad majskycklingfilé, bacon,

parmesan och krutonger

Caesar salad with grilled corn feed chicken

fillet, bacon, parmesan and croutons 

STEAK AU POIVRE 425

svensk hängmörad biff med pepparsås,

pommes chateau och tomatsallad

Swedish dry-aged beef, pepper sauce, pommes

château and tomato salad

FRITERAD HALLOUMI 262 

Med dijon vinägrett, tomt, blandsallad,

oliver och potatis

Fried halloumi with dijon vinaigrrette, haricot

verts, mixed salad, olives and potatoes 

CLUB SANDWICH 285

Serveras med kycklingbröst från Knäred,

sallad, tomat, bacon, dijonnaise och

pommes frites

Served with chicken breast from Knäred, lettuce,

tomato, bacon, dijonnaise and fries

 

DESSERT

CHOKLADTRYFFEL 62

Chocolate truffle

VANILJGLASS MED BÄR 105

Vanilla ice cream with berries

AFFOGATO 105

Affogato 

Vanilla ice cream with espresso

Veckans vegetariska
Serveras 11:30-14:00

VEGETARISK 220

Okonomiyaki – Kålpannkaka (vitkål, morot, purjolök) med

picklad rödlök, sojamajonnäs, bbqsås, vårlök och krispiga

potatisstickor  

Okonomiyaki – Cabbage pancake (cabbage, carrot, leek) with

pickled red onion, soy mayonnaise, bbq sauce, spring onions and

crispy potato sticks

Dagens luncher 
Serveras 11:30-14:00

FISK 220

Sejfile med vitvinsås, broccoli och smörlsungad potatis 

Seith fillet with white wine sauce, broccoli, and buttered potatoes

KÖTT 220

Kycklingsteak med dragonmajonnäs, rostad potatis och

syrlig zucchinisallad 

Chicken steak with tarragon mayonnaise, roasted potatoes and sour

zucchini salad

Meny


