
Vita viner
Tenute Piccini, Patriale Bianco

Toscana, Italien



Raimund Prüm, Solitär Riesling Trocken

Mosel, Tyskland



Weingut Soellner, Ried Fumberg Grüner

Veltliner, Kremstal, Österrike



Domaine La Croix Saint-Laurent, 
Sancerre, Frankrike



Domaine Gautheron, Chablis, 
Bourgogne, Frankrike



Tiefenbrunner, Merus Pinot Grigio,

Alto Adige, Italien



Donna di Valiano, Chardonnay,

Toscana, Italien



Henri de Villamont, Mâcon-Villages, 
Bourgogne, Frankrike



2022 Vincent Girardin, Terroir Noble 
Chardonnay, Bourgogne, Frankrike



Domaine Gautheron, Chablis 1er Cru 
Vaillons, Bourgogne, Frankrike



Schloss Gobelsburg, Ried Steinsetz 
Grüner Veltliner, Kamptal, Österrike



Weingut Wohlmuth, Ried Edelschuh 
Sauvignon Blanc, Steiermark, Österrike 
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Röda viner
Tenute Piccini, Patriale Rosso, Toscana, 
Italien 


Secret de Lunès Pinot Noir, Languedoc-
Roussillon, Frankrike 


Mineral, Katalonien, Spanien 


Tenuta Perano, Chianti Classico DOCG, 
Toscana, Italien 


Mouton Cadet Vintage, Baron Philippe 
de Rothschild, Bordeaux, Frankrike 150 cl 


El Coto de Imaz Gran Reserva,

Rioja, Spanien 


Luigi Voghera, Barbaresco,

Piemonte, Italien 


Ogier, Gigondas Les Dentelles,

Rhône, Frankrike 


Henri de Villamont, Bourgogne Pinot Noir 
Prestige, Bourgogne, Frankrike 


Clémentus, Châteauneuf-du-Pape, 
Rhône, Frankrike 


Château Capet-Guillier, Saint-Émilion 
Grand Cru, Bordeaux, Frankrike 


Trapiche, Malbec, Mendoza, Argentina 


Roberto Sarotto, Barolo DOCG, 
Piemonte, Italien
 

Louis M. Martini, Cabernet Sauvignon, 
Sonoma County, USA

145 / 650
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Roséviner
Tenute Piccini, Patriale Rosé

Toscana, Italien

145 / 650



I Henrik Wittgrens kök 
möter naturen 
säsongens smaker
På Hotel J är mat och dryck en självklar del av 
upplevelsen. Köksmästare Henrik Wittgren skapar 
menyer där skandinaviska smaker möter 
internationella influenser, alltid med säsongens 
bästa råvaror i fokus. Örter från trädgården och 
råvaror från hav och land präglar varje meny, formad 
efter känsla, säsong och tillfälle.  

Under året bjuder vi in till gastronomiska upplevelser 
i Tornvillan – från omsorgsfulla bruncher och vårt 
uppskattade julbord till middagar i samband med 
konserter och andra särskilda tillfällen. Allt i 
samklang med Tornvillans atmosfär och årstidernas 
skiftningar.

Varmt välkommen!

Cocktails
Passion for Passion
Rom, Dry Curacao, Passionsfrukt, Ananas, Citron

Boatman
Tequila, Lime, Banan, Kokos

One for the Road
Cognac, Dry Curacao, Grapefrukt, Jordgubb, Citron

Mistaken
Rom, Campari, Persika, Ananas, Tranbär, Lime

G&S
Gin, Grapefrukt Oleo, Lime

C U
Calvados, Ananas, Vanilj, Lime

175

Förrätt
Toast Skagen 195

Rå pilgrimsmussla
Gurka, grön chili och mynta

195

Burrata
Tomat, basilika och pistagenötter

170

Meze

Paté de campagne
Dijon, cornichoner och persilja

180

Varmrökt röding
Pressgurka, syrad grädde och Yorkshirepudding

195

Varmrätt

Dessert

Öl & cider
Heineken 
Galipette Cider Brut 

Melleruds Utmärkta Pilsner 

Daura Damm (glutenfri)

Sitting Bulldog IPA

82

85

85

85

90

Alkoholfritt
Coca-Cola / Coca-Cola Zero / Fanta / Sprite

Äppelmust, Värmdö Musteri

Heineken 0.0

Easy Rider IPA (alkoholfri)

Galipette Cider (alkoholfri)

45

75

55

65

80

Mocktails 120

Regnbåge
Bakad fänkål, tomat och musselsås

345

Hälleflundra
Bräserad zucchini, pinjenötter och vitvinssås

385

Gnocchi Parisienne
Broccolini, svamp och smörsås

295

Kyckling
Sommarprimörer, potatispuré och gräddsky

359

Tornvillans hamburgare
Pommes frites

285

Mandel- och rabarberkaka
Vaniljsås

115

165 Snacks
Mandlar

Oliver

Chips

Ost 
Pickles 
Crudités 
Kronärtskockor

65

65

65

95 
85 
115

95

PP
Passionsfrukt, Ananas, Persika

Champagne & 
mousserande vin
Signat Cava Brut, DO Cava, Spanien 


Crémant de Loire Brut, Frankrike 


Moët & Chandon Impérial Brut, 
Champagne, Frankrike 


N.V. Ruinart Blanc de Blancs, 
Champagne, Frankrike 


N.V. Krug Grande Cuvée, Champagne, 
Frankrike 


Laurent-Perrier Grand Siècle, 
Champagne, Frankrike

145 / 810
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2000




6000




2500

Fester och privata 
middagar
Hos oss på J finns alla möjligheter att skapa 
oförglömliga stunder – från private dining till 
stämningsfulla fester, bröllop och andra minnesvärda 
tillfällen. Med fjärden som kuliss och skogen alldeles 
intill bjuder vi på en atmosfär som är svårslagen – 
fylld av värme, smak och omtanke.

Reversed Cosmo
Ketel One Vodka, Dry Curacao, Citron, Tranbär

Pavlova
Svarta vinbär och hasselnötter

135 B&S
Jordgubb, Basilika, Alkoholfritt mousserande vin

Raspberry G
Tanqueray Gin, Raspberry cordial

Vispad cheesecake
Jordgubbar och fläder

125 Raspberry Fizz
Raspberry cordial, Tonic


