
Julbord på Skeppsholmen 

Första rundan 
Vår sillservering som består av flertalet sillar med klassiska tillbehör. Vi serverar också ett

läckert urval av olika vegansillar med tillbehör

Andra rundan 
Våra egna laxar, paté på fisk och skaldjur, ägghalvor med rom och räkor, 

hovmästarsås, dillmajonnäs och mycket mer

Tredje rundan 
Julskinka med rödkål och senap, terriner, rullsylta, lantpaté med cumberlandsås och

rödbetssallad. Här finns också ett blandat urval för veganer bland annat 
senapsgrilljerad rotselleri

Fjärde rundan 
Janssons frestelse, våra julköttbullar, prinskorv, grönkål, honungs- och ingefärsbakade

revben, vegobullar, ingefärsbakad spetskål, morotslåda, omeletter och mycket mer.
 Lutfisk och dopp i grytan lagas på beställning och serveras direkt från spisen

Femte rundan 
Klassiska ostar så som Stilton, Brie de meaux, Västerbotten och 

Cheddar med hemmagjorda marmelader och kex

Sjätte rundan 
Ris á la Malta, saffranspudding, chokladmousse, struvor, praliner, knäck,

mjölkchokladkola, mintkyssar, pepparkakor, fikon, clementiner och mycket mer

Pris 
Eftermiddagssittning 825 kr 

Kvällssittning 1095 kr
Julafton 1400 kr



Alkoholfritt dryckespaket  
Rudolf 

2 valfria alkoholfria drycker samt kaffe eller te 
165kr 

Julmust från Nyckelbryggerier 
Svarta vinbär 

Brooklyn Special Effects 0,4% 

Dryckespaket 
Snögubbe

Två öl eller två glas husvin samt kaffe eller te
220kr

Tomtenisse 
Två öl eller två glas husvin och en 5cl valfri snaps samt kaffe eller te

 355kr 

Tomtefar 
Två öl eller två glas husvin och två 5cl valfri snaps eller 
en 5cl snaps och en 4cl valfri avec samt kaffe eller te

 495kr 

Snaps 

O.P Anderson Aquavit 
Hallands Fläder
 Bäska Droppar

 Skåne
 Aalborg Jubileum 

Stockholms Bränneri Akvavit 

145kr / 5cl 



Christmas table at Skeppsholmen 

First round 
Our herring serving which consists of different kinds of herring with classic condiments.

We also serve a delicious selection of different vegan herrings with condiments. 

Second round 
Our own selection of salmon, seafood pâté, eggs with roe and shrimps, dill mayonnaise

and much more. 

Third round 
Christmas ham with red cabbage and mustard, terrines, pâté with cumberland sauce and

beetroot salad. There is also a mixed selection for vegan options, including mustard-
grilled celeriac. 

Fourth round 
Jansson's temptation, our Christmas meatballs, sausage, kale, honey and ginger-baked

ribs, vegan option for meatballs, ginger-baked pointers cabbage, carrot terrine, omelettes
and much more. Swedish Christmas classics like “Lutfisk and Dopp i grytan” are prepared

to order and served directly from the stove. 

Fifth round 
Classic cheeses such as Stilton, Brie de Meaux, Västerbotten and 

Cheddar with homemade jams and crackers 

Sixth round 
Rice á la Malta, saffron pudding, chocolate mousse, struvels, pralines, milk chocolate

caramel, mint kisses, gingerbread, figs, tangerines and much more. 

Price 
Afternoon 825 sek 
Evening 1095 sek 

Christmas Eve 1400 sek 



Non-alcoholic package 
Rudolf 

Two optional sodas, coffee or tea is included 165kr
 

Julmust från Nyckelbryggerier 
Svarta vinbär 

Brooklyn Special Effects 0,4% 

Beverage package 
Snögubbe

Two beers or two glasses of house wine and coffee or tea
220 kr

Tomtenisse 
Two beers or two glasses of wine and one 5cl Snaps 

and coffee or tea
 355kr 

Tomtefar 
Two beers or two glasses of house wine and one 5cl Snaps or 

one avec 4cl and coffee or tea
 495kr 

Snaps 

O.P Anderson Aquavit 
Hallands Fläder
 Bäska Droppar

 Skåne
 Aalborg Jubileum 

Stockholms Bränneri Akvavit 

145 sek / 5cl 


