


Förrätter / Starters

Kokt vit sparris med vår egensaltade stenbitsrom, kräm på Almnäs tegel och
krutonger

White asparagus with lumpfish roe, Almnäs tegel cream and crutons
245 kr

Krämig spenat- och nässelsoppa med vaktelägg och lättgravad röding 
Creamy spinach and nettle soup with quail eggs and cured arctic char

195 kr

Klassisk råraka med kalixlöjrom
Vendace roe with potato pancake, crème fraîche, red onion, chives and lemon

275 kr

Tartar på svenskt nötinnanlår med friterad kapris, picklade senapsfrön,
krassemajjonnäs och friterad shallotenlök

Steak tartar with fried capers, pickled mustard seeds, cress mayonnaise and fried shallots
260 kr / 370 kr

Huvudrätter / Main Courses

Grillad grön sparris med gråärtskrokett, blomkålspure och friterad shallotenlök
Grilled green asparagus with pea croquette, cauliflower pure and crispy shallots

275 kr

Handgjord pasta med ramslökspesto, spenat och ostronskivling 
Homemade tagliatelle with ramson pesto, spinach and oyster mushrooms

265 kr

Ångad sejrygg med sandefjordsås, ramslöksolja, forellrom och toppmurklor
Steamed loin of saithe with sandefjord sauce, ramson oil, trout roe and morrels

415 kr

Hel rostad vårkyckling med svartpeppar och rostad vitlöksmajjonnäs, kycklingsky,
vårgrönsaker och len potatispure

Roasted spring chicken with black pepper and roasted garlic mayonnaise, chicken jus,
spring vegetables and potato puré

375 kr

Dagens svenska stek med pommes frites, bearnaisesås och grönsallad med
gruyère och krutonger

Today´s cut with french fries, sauce bearnaise and green salad, gruyère and crutons
455 kr

Alltid på Långa Raden / Always at Långa Raden

Pommes frites med tryffelmajonnäs
French fries with truffle mayonnaise

70 kr

Två små varmkorvar på svenskt kött med bröd, rostad
lök, hemgjord ketchup och Skeppsholmssenap

Two small hot dogs, roasted onion, ketchup and
Skeppsholms mustard

130 kr

Köttbullar på svensk blandfärs med potatispuré,
lingon, pressgurka och gräddsås

Meatballs with potato puré, lingonberries and cream sauce
290 kr

Räkmacka på levainbröd med handpillade räkor, ägg,
sallad, dill och majonnäs

Shrimp sandwich with egg, lettuce, dill and mayonnaise
299 kr

Desserter / Desserts

Mörk chokladkräm med svartvinbärsorbet
Dark chocolate cremeux with black currant sorbet

145 kr

Rabarberkompott med vaniljparfait, smulade drömmar
och citroncurd

Rhubarb compote with vanilla parfait, crushed cookies and
lemon curd

145 kr

Crème brûlée
140 kr

En kula glass eller sorbet
A scoop of today’s ice cream or sorbet

50 kr

Tryffel
Truffle
49 kr

Our Gallery
We believe in the power of visual communication. WEI is a creative collective driven by curiosity and ambition. Connecting
brands with people, values, and culture is a great passion of ours. With a roaster of 60 + professionals incl photographers,
DOPs, content directors, stylists and more, we form a creative collective that values collaboration and teamwork. Together,

we make brands more intresting and inspiring, Enjoy a piece of art made by passion from WEI creatives in collaboration with
Hotel Skeppsholmen.

www.weiwei.se

Moët & Chandon 210 kr
Pink Paloma 140 kr

Chips 38 kr

Garden spritz 150 kr
French Bloom 0,0% 125 kr

Mandlar 65 kr

Ett glas innan maten?

Restaurang Långa Raden

Allergisk? Prata med serveringspersonalen.
Any allergies? Speak with your waiter.
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