VARMRATTER

LATTHALSTRAD ALBACORE-TONFISK
P& saltsten, serveras med chimichurri, Nobis dressing 2.0 och ett valfritt tillbehor
295 kr

SMORSTEKT TORSKRYGG
Blomkélspure’ med maltextrakt, Sandefjordsas, forellrom, stenbitsrom och sjgkorall
315 kr

"BUTTERFLY" GRILLAD HAVSABBORRE
Med kérsbérstomater, krutonger, basilika, sjdkorall, kulpotatis och champagnevindgrett
375 kr

NOI:S RABIFF PA SVENSKT NOTKOTT
Serveras med Calabra-dressing, surdegsbrédsmulor, picklad och krispig 6k samt pommes frites
275 kr

ROSTADE BETOR
Kryddig avokado, friterad getost, krasse aioli och camelinaolja vinaigrette
255 kr

RODVINSBRASERAD SVENSK OXKIND
Potatispuré med tryffelolja, honungsrostade knippmorétter, rédvinssés och krispigt bovete
295 kr

LANGKOKT SVENSK LAMMBRINGA
Smérstekt potatis, libbsticka pure’, parllék och lammfond
345 kr

HANGMORAD BIFF PA SALTSTEN
SERVERAS MED BEARNAISE, RODVINSSAS OCH ETT VALFRITT TILLBEHOR
475 kr

EXTRA TILLBEHOR

Grekisk sallad 85 kr
Friterad krondriskocka med parmesankrém 89 kr
Potatispuré med svart tryffel 89 kr
Smér & vitldksstekt broccolini 89 kr
Pommes frites 55 kr
Liten groénsallad 55 kr

NOI COCKTAILS
195 kr

SALT OF THE CHERRY MOON-HATTAN
Drink i stil med Manhattan med en saltig umami twist
Brugal 1888, Maker’s Mark Bourbon, Cocchi Barolo Chinato, PX Sherry,
Kérsbdr, Miso

ABOVE THE CLOUDS
Silkeslena bar med kryddor och syra
Don Julio Blanco, Bl&bér, Myskmadra, Lavendel, Gradde, Citron, Lime,
Aggvita, Soda

BRIDE OF FRANKINCENSE
Aromatisk, parfymerat och bubbligt
Belvedere Vodka, Séderte, Lingon, Frankincense, Moét & Chandon Champagne

TANQ ME LATER NO. 2
Fruktig och aromatisk, med krémig textur och latt syrligt bett
Tanqueray No. 10 Gin, Getriako Txakolina, Creme de Cacao Blanc,
Grapefruit, Algért, Verjus

PRINCE OF THE CARROT FLOWERS
Nar Gimlet och Morotskakan fick ett barn
O.P. Anderson, Morot, Galliano Vanilla, Kardemumma, Mandel, Citric Blend

THE DARK FOREST SHRUB
1600+als dryck med frukt och vingger. Makaldst fruktig och komplex
Bulleit Rye, 20 éars lagrad Balsamvindger, Champagnevindger, Citrus och Bar

ALKOHOLFRITT
95 kr

SPICY AUTUMN ICED TEA
Chai, Plommon, Cayenne

DRIVERS SHRUB
20 érs lagrad Balsamvindger, Champagnevindger,
Citrus och Bar



SHARING MENU

NOI's signaturrétters avsmakningsmeny
855 kr per person

FORRATTER

BUFFELMOZZARELLA
Med picadilly tomater, basilika & extra junfruoliv-olja

NOI'S RABIFF PA SVENSKT NOTKOTT

Serveras med Calabra-dressing, surdegsbrédsmulor, picklad och krispig |6k

STEKTA RODRAKOR (AL PIL PIL)
Med chili, vitldk & persilja

VARMRATTER

LATTHALSTRAD ALBACORE-TONFISK
P& saltsten

SVENSK HANGMORAD BIFF
P& saltsten

TILLBEHOR & SASER

Rédvinssés
Chimichurri
Nobis 2.0 dressing
Vitleksstekt broccolini
Pommes frites

DESSERT

CAPPUCCINO-PANNACOTTA )
DULCE DE LECHE ESPUMMA, KRISPIG HONEYCOMB OCH ROSTADE HASSELNOTTER

VI ERBJUDER TRE OLIKA VINPAKET | PRISKLASSERNA SOM FOLJER:
Village 550 kr p/p
Premier Cru 1100 kr p/p
Grand Cru 2100 kr p/p

OSTRON - KAVIAR- SNACKS

NOBIS BAERI KAVIAR 30GR
Serveras med blinier, dillkndcke och limefraiche
795 kr

OSTRON “FINE DE CLAIRE” NO 3
38 kr/ST
6st/ 210 kr, 12 pst/ 385 kr

VANERLOJROM
Krispig potatis, brynt smér hollandaise, limefraiche
148 kr

MAC ‘N” CHEESE KROKETTER
Vésterbottensost - cheddar och aioli pd svart vitldk
128 kr

HANTVERKSBROD MED VASTERBOTTENOST
Handgjord syrat smér frén Varmland, ekologisk extra virgin olivolja
och knéckebréd med Himalayan pink salt
98 kr

PATA NEGRA-SKINKA 36 MANADER
Vitldksbréd och picadilly tomater
255 kr

FORRATTER

CARPACCIO PA SVENSK OXFILE
Chimichurri majonnds, cassavachips, picklad stekldk och sallad crisp
245 kr

TARTAR PA HALLEFLUNDRA
Lime-och sesamdressing, avokado, aji amarillo och marconamandel
255 kr

FRASIG FETAOST
Granatappelsirap-Madagaskar vanilj dressing, lavendel, tryffelhonung,
semitorkade tomater och pistaschnétter
165 kr

MARINERADE KRONARTSKOCKSHJARTAN
Soltorkade kérsbarstomater, cashew-basilika pesto, értpangrattato,
parmesanchips och klorofyllolja

179 kr

HANDGJORD SPIRULINA TAGLIATELLE
Kyckling veloutes&s, parmigiano reggiano 24 ménader, dragon smaksatt krutonger,
tryffelkaviar och ekologisk Gggula
225 kr

GRILLAD BLACKFISK
Med friterad vitlak, farsk oregano & svart aioli
210 kr

NOI:S RABIFF PA SVENSKT NOTKOTT
Serveras med calabra-dressing, surdegsbrédsmulor, picklad och krispig l6k
185 kr

STEKTA RODRAKOR “AL PIL PIL”
Med chili, vitldk & persilja
229 kr



