VARMRATTER

LATTHALSTRAD ALBACORE-TONFISK
P& saltsten, serveras med chimichurri, Nobis dressing 2.0 och ett valfritt tillbehor
295 kr

SMORSTEKT TORSKRYGG
Blomkélspure’ med maltextrakt, Sandefjordsas, forellrom, stenbitsrom och sjgkorall
315 kr

"BUTTERFLY" GRILLAD HAVSABBORRE
Med kérsbéarstomater, krutonger, basilika, sjdkorall, kulpotatis och champagnevindgrett
375 kr

NOI:S RABIFF PA SVENSKT NOTKOTT
Serveras med Calabra-dressing, surdegsbrédsmulor, picklad och krispig 6k samt pommes frites
275 kr

ROSTAD SPETSKAL
Brynt smér & tryffelhollandaise, romescosds, t&ngcaviar
och rostade hasselndtter
255 KR

SVENSK OXFILE
Potatispuré med tryffelolja, haricot verts och grénpepparsds
455 kr

BIFF RYDBERG PA SVENSK KRONHJORT
Serveras med gyllenbun karamelliserad 18k, frasig potatis, senapskréam

och ekologisk agg 63 grader
375 kr

SVENSK HANGMORAD BIFF PA SALTSTEN
Serveras med bearnaise, rédvinssés och ett valfritt tillbehor
A75 kr

EXTRA TILLBEHOR

Grekisk sallad 85 kr
Friterad krondriskocka med parmesankrém 89 kr
Potatispuré med svart tryffel 89 kr
Smor & vitldksstekt broccolini 89 kr
Pommes frites 55 kr
Liten grénsallad 55 kr

NOI COCKTAILS
195 kr

SALT OF THE CHERRY MOON-HATTAN
Drink i stil med Manhattan med en saltig umami twist
Brugal 1888, Maker’s Mark Bourbon, Cocchi Barolo Chinato, PX Sherry,
Kérsbdr, Miso

ABOVE THE CLOUDS
Silkeslena bar med kryddor och syra
Don Julio Blanco, Bl&bér, Myskmadra, Lavendel, Gradde, Citron, Lime,
Aggvita, Soda

BRIDE OF FRANKINCENSE
Aromatisk, parfymerat och bubbligt
Belvedere Vodka, Séderte, Lingon, Frankincense, Moét & Chandon Champagne

TANQ ME LATER NO. 2
Fruktig och aromatisk, med krémig textur och latt syrligt bett
Tanqueray No. 10 Gin, Getriako Txakolina, Creme de Cacao Blanc,
Grapefruit, Algért, Verjus

PRINCE OF THE CARROT FLOWERS
Nar Gimlet och Morotskakan fick ett barn
O.P. Anderson, Morot, Galliano Vanilla, Kardemumma, Mandel, Citric Blend

THE DARK FOREST SHRUB
1600+als dryck med frukt och vingger. Makaldst fruktig och komplex
Bulleit Rye, 20 éars lagrad Balsamvindger, Champagnevindger, Citrus och Bar

ALKOHOLFRITT
95 kr

SPICY AUTUMN ICED TEA
Chai, Plommon, Cayenne

DRIVERS SHRUB
20 érs lagrad Balsamvindger, Champagnevindger,
Citrus och Bar



SHARING MENU
NOI’s signaturrétters avsmakningsmeny
Serveras sharing style fér samtliga gdster
Tre forratter, tvé huvudratter med tillbehor/séser
och dessert
855 kr per person

FORRATTER

BUFFELMOZZARELLA

Med picadilly tomater, basilika & extra junfrucliv-olja

NOI'S RABIFF PA SVENSKT NOTKOTT
Serveras med Calabra-dressing, surdegsbrédsmulor, picklad och krispig |6k

STEKTA RODRAKOR (AL PIL PIL)
Med chili, vitldk & persilja

VARMRATTER

LATTHALSTRAD ALBACORE-TONFISK
P& saltsten

SVENSK HANGMORAD BIFF

P& saltsten

TILLBEHOR & SASER

Bearnaise sas
Rédvinssés
Chimichurri
Nobis 2.0 dressing
Vitleksstekt broccolini
Pommes frites

DESSERT

RAVIOLI PA APPLE ROYAL GALA
mascarponekrém, kanelglass,
kanderade mandlar och karamell & calvadossas

VI ERBJUDER TRE OLIKA VINPAKET | PRISKLASSERNA SOM FOLJER:

Village 550 kr p/p
Premier Cru 1100 kr p/p
Grand Cru 2100 kr p/p

OSTRON - KAVIAR- SNACKS

NOBIS BAERI KAVIAR 30GR
Serveras med blinier, dillkndcke och limefraiche
795 kr

ROSSINI KAVIAR GOLD SELECTION 30GR
Serveras med blinier, dillkndcke och limefraiche
955 kr

OSTRON “FINE DE CLAIRE” NO 3
38 kr/ST
6st/ 210 kr, 12 pst/ 385 kr

SYAMP ARANCINI
Med aioli p& svart vitldk och rakt salt
128 kr

HANTVERKSBROD MED VASTERBOTTENOST
Smér med karameliserad 18k Cabernet Sauvignonvindger, ekologisk extra virgin olivolja
och knéckebréd med Himalayan pink salt

125 kr

PATA NEGRA-SKINKA 36 MANADER
Vitloksbréd och picadilly tomater
255 kr

FORRATTER

RODBETSGRAVAD LAX
Endive sallad, granatapple, apelsindressing med dijonsenap, fankalsaioli och fréknacke
235 kr

CARPACCIO PA SVENSK OXFILE
Chimichurri majonnds, cassavachips, picklad stekldk och sallad crisp

245 kr

TARTAR PA HALLEFLUNDRA
Lime-och sesamdressing, avokado, aji amarillo och marconamandel
255 kr

BURRATA MED BETOR
Granatdpple, lagrad balsamico, lavendelhonung och valnétter
189 kr

KOCKENS KRAFTSKAGEN RORA AV KRAFTSTJARTAR
Med smak av senap, serveras med rostad brioche och kalix &jrom
235 kr

KRAMIG SVAMPSOPPA

Focaccia med rosmarin, aioli pd granskottsolja, smérstekta kantareller och svart tryffelperlage

205 kr

GRILLAD BLACKFISK
Med friterad vitldk, farsk oregano & svart aioli
210 kr

NOI:S RABIFF PA SVENSKT NOTKOTT
Serveras med calabra-dressing, surdegsbrédsmulor, picklad och krispig 16k

185 kr

STEKTA RODRAKOR “AL PIL PIL”
Med chili, vitldk & persilja
229 kr



