VARMRATTER

LATTHALSTRAD ALBACORE-TONFISK

Serveras pd saltsten, med chimichurri, Nobis dressing 2.0 och ett valfritt tillbehor.

295 kr

HALSTRAD RODING
Vit sparris, sandefjordsés, forellrom och ramsléksaioli.

345 kr

"BUTTERFLY" GRILLAD HAVSABBORRE

Serveras med kdrsbdarstomater, krutonger, basilika, sjdkorall, kulpotatis och champagnevinagrett.

375 kr

NOI:S RABIFF PA SVENSKT NOTKOTT

Serveras med Calabra-dressing, surdegsbrédsmulor, picklad och krispig 16k samt pommes frites

275 kr

ROSTAD BLOMKAL
Brynt smér/yuzu hollandaise, konfiterad silverldk uppsmakad med tryffel,
romescosds och rostade hasselnétter

265 KR

RODVINSBRASERAD SVENSK LAMMLAGG
Ekologiska vita bénor i parmesan krém, libbsticka gremolata samt rodvinssky.

375 kr

BIFF RYDBERG PA SVENSK KRONHJORT
Serveras med gyllenbrun karamelliserad 18k, frasig potatis, senapskrdam.
och 63-gradigt ekologiskt dgg
375 kr

SVENSK HANGMORAD BIFF PA SALTSTEN
Serveras med bearnaise, rodvinssds och ett valfritt tillbehor.

475 kr

EXTRA TILLBEHOR

Grekisk sallad 85 kr
Friterad krondriskocka med parmesankréam 89 kr
Potatispuré med svart tryffel 89 kr
Smédr & vitldksstekt broccolini 89 kr
Pommes frites 55 kr
Liten gronsallad 55 kr

NOI COCKTAILS
195 kr

THE LOVER
“Du &r den enda”
Sét vanilj och karamellkola méter bérfrukter och det bubbligaste av det

bubbliga
Michter’s Bourbon, Rostad Marshmallow, Slanbarsgin, Barolo Chinato, THE EVERYMAN
Granatépple, Veuve Clicquot Riche Rosé ”Alla man och kvinnor &r skapade jamlika”
En drink som passar alla
THE JESTER Tanqueray No. TEN, Yuzumon, Mikadomatsu Ke-To-
“Man lever bara en géng” Hare, Gurka, Three Cents Mandarin & Bergamott Soda
En whisky highball som tar dig till Skottlands kust
Highland Park 12, Spirulina, Rakt Havssalt, Soda, Citric Blend
THE RULER
“Makt @r inte allt, det ér det enda”
THE SAGE En milk punsch version av Gregor De Gruythers Nuclear
“Sanningen ska géra dig fri” Daiquiri, Vi kallar den “New-Clear” Daiquiri
En iskall Vodka Martini med en sét och nétig touch Wray & Nephew Overproof, Grén Chartreuse,
Belvedere Vodka, Creme de Cacao Blanc, Macadamianét, Falernum, Lime, Mjélk
Granskottsolja
THE ARTIST
THE EXPLORER "Om du kan férestdlla dig det, kan det géras”

En lagalkoholhaltig aperitivo, i grunden en “Adonis” men
med négra extra krusiduller
Blandning av vermouth, Manzanilla Sherry, Hallon,
Hibiskus, Lavendel

“L&t mig vara fri”
En slumpmadssig cocktail fér den dventyrlige. Kanske en drink vi arbetar
pd just nu eller en klassiker.

THE OUTIAW_

"Regler ér till for att brytas” NON-ALCOHOLIC
Rok inbakad med séta frukter, salt, malt och kryddor 05 kr
Johnnie Walker Black Label, Pinot Noir, Bjdrnbéar, Guinness, Marmite,
Svart Kardemumma THE INNOCENT
“Fri att vara du och jag”
Alkoholfri. Champagne, citrus och aromater

THE MAGICIAN Alggras, Verjus, Odd Bird Non-alc Blanc de Blanc, Pink

"Jag fér saker att handa” Grapefruit Soda

Fruktig, frésch, aromatiskt serverad pé krossad is
El Gobernador Pisco, Pinneau Des Charantes, Péronlikor, Citrus- och
Kamonmillshrub, Kardemumma THE CAREGIVER
"Alska din nésta som dig sjalv”
Alkoholfri. Lemonad gjord med karlek
THE HERO Citrus- och kamomillshrub, soda
"Dar det finns en vilja, finns det en vag”
En négot annorlunda tolkning av Spicy Margarita
Don Julio Reposado, Stark Pepparmix, Myskmadra, Riesling, Verjus,
Chipotle-salt



SHARING MENU
NOI:s avsmakningsmeny med signaturrdtter
Serveras i sharing style for samtliga géster
Tre forratter, tvé huvudratter med tillbehor och s&ser samt dessert
855kr per person

FORRATTER

BUFFELMOZZARELLA
Med Picadilly tomater, basilika & extra junfruoliv-olja

NOI'S RABIFF PA SVENSKT NOTKOTT
Serveras med Calabra-dressing, surdegsbrédsmulor, picklad 16k och krispig 16k

STEKTA RODRAKOR (AL PIL PIL)
Med chili, vitldk & persilja

VARMRATTER

LATTHALSTRAD ALBACORE-TONFISK

P& saltsten

SVENSK HANGMORAD BIFF
Pa saltsten

TILLBEHOR & SASER

Bearnaise sds
Rédvinssés
Chimichurri
Nobis 2.0 dressing
Vitloksstekt broccolini
Pommes frites

DESSERT

PASSIOSFRUKTSPANACOTTA
Jordgubbsskum, férska jordgubbar och marénger

VI ERBJUDER TRE OLIKA VINPAKET | PRISKLASSERNA SOM FOLJER:
Village 550 kr p/p/p
Premier Cru 1100 kr p/p

Grand Cru 2100 kr p/p

OSTRON - KAVIAR- SNACKS

NOBIS BAERI KAVIAR 30GR
Serveras med blinier, dillkndcke och limefraiche
795 kr

ROSSINI KAVIAR GOLD SELECTION 30GR
Serveras med blinier, dillkndcke och limefraiche
995 kr

OSTRON “FINE DE CLAIRE” NO 3
38 kr/st, 6st/ 210 kr, 12 pst/ 385 kr

HANTVERKSBROD MED VASTERBOTTENOST
Smar med karamelliserad 18k, Cabernet Sauvignon-vindger, ekologisk extra virgin olivolja
samt kndckebréd med Himalayan pink salt

125 kr

PATA NEGRA-SKINKA 36 MANADER
Serveras med vitloksbréd och Picadilly tomater

255 kr

FORRATTER

SMORBAKAD VIT SPARRIS
Brynt smér/yuzu hollandaise, [5jrom och &rt & kavringssmulor
265 kr

CARPACCIO PA OXFILE
Serveras med chimichurri-majonnés, citron-t&ngpéarlor, frisésallat,
cassavachips och karamellsten-ost frén Arla Unika

245 kr

TARTAR PA HALLEFLUNDRA
Med lime-och sesamdressing, avokado, aji amarillo och Marconamandel

255 kr

GRILLADE ZUCCHINIRULLAR FYLLDA MED HALLOUMI
Serveras med mynta pesto, rostade hasselndtter och granatdpple

189 KR

KRAMIG KRAFTSOPPA MED SVENSKA KRAFTSTJARTAR
Krondills creme fraiche , brédpinnar med Vasterbottensost

255 kr

GRILLAD BLACKFISK
Med friterad vitldk, farsk oregano & svart aioli

210 kr

NOI:S RABIFF PA SVENSKT NOTKOTT
Serveras med calabra-dressing, surdegsbrédsmulor, picklad och krispig 16k

185 kr

STEKTA RODRAKOR “AL PIL PIL”
Med chili, vitldk & persilja
229 kr



