
           

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
             
 
               NOTERA ATT VI ÄR EN KONTANTFRI                     VÄNLIGEN INFORMERA PERSONALEN OM 
                 RESTAURANG     EVENTUELLA ALLERGIER 

                 PLEASE NOTE THAT WE ARE A CASH-FREE   PLEASE INFORM THE STAFF ABOUT EVENTUAL  

                 RESTAURANT     ALLERGIES  

                                                                                                                 DESSERT 
DESSERTS 

 

VARMA SALMBÄR MED MANDELKAKA, VANILJGLASS, VANILJDRÖMMAR OCH FÄRSKA BÄR 165 

WARM SALMBERRIES WITH ALMOND CAKE, VANILLA ICE CREAM, DREAM COOKIES AND  

FRESH BERRIES 

 

CRÈME BRÛLÉE      165
  

VIT CHOKLADKUPOL MED HALLONKOMPOTT OCH BÄR   165 

WHITE CHOCOLATE DOME WITH RASPBERRY COMPOTE AND FRESH BERRIES 

 

BLÅBÄRSKOMPOTT MED HAVRESMUL OCH HEMMAGJORD VANILJKRÄM   165 

BLUEBERRY COMPOTE WITH OAT CRUMBLE AND HOMEMADE VANILLA CREAM 

 

OSTTALLRIK    175 

WÄRDSHUSETS UTVALDA OSTAR MED MARMELAD 

THE INN’S CHOSEN CHEESE PLATTER WITH MARMELADE 

 

STALLMÄSTAREGÅRDENS GLASS MED FÄRSKA BÄR   155        

THE INN’S HOME-MADE ICE CREAM WITH FRESH BERRIES 

 

STALLMÄSTAREGÅRDENS SORBET MED FÄRSKA BÄR   155                                                        

THE INN´S HOME-MADE SORBET WITH FRESH BERRIES                          

 

GULDKANT 

TRYFFEL + KAFFE & AVEC 3 CL    180  

TRUFFLE + COFFEE & AVEC 3 CL  
GRÖNSTEDTS VSOP, HIGHLAND PARK 12Y, BAILEYS, LIMONCELLO 
 
TRYFFEL    49 

CHOCOLATE TRUFFLE 

 

DESSERTVIN 
2018 MOUTON CADET SAUTERNES   170/ 6CL 

SAUVIGNON BLANC, SEMILLON, FRANCE    

2023 MOSCATO D´ ASTI   150/6CL 

MOSCATO, ITALY 

2008 TOKAJI ASZÙ 5 PUTTONYOS   225/ 6CL 

FURMINT, HUNGARY 

GRÅDASK TAWNY PORT   150/ 6CL 

PORTUGAL 

 

 

 

 

 


