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FORRATTER
STARTERS

VASTERBOTTENPAJ MED LOJROM, CITRON SMETANA, LOK OCH DILL
VASTERBOTTEN CHEESE PIE WITH BLEAK ROE, LEMON SMETANA, ONION AND DILL

ELLER/OR

RABIFF MED AGGULA, PERSILJEMAJONNAS, PICKLAD PEPPARROT, RODBETA OCH FRITERAD KAPRIS
STEAK TARTAR WITH EGG YOLK, PARSLEY MAYONNAISE, PICKLED HORSERADISH, BEET AND FRIED
CAPERS

VARMRATTER
MAIN COURSES

POCHERAD TORSK MED AVOKADO, TOMAT, FANKAL OCH POMMES DUCHESSE MED BLAMUSSLOR
OCH MUSSELSAS
POACHED COD WITH AVOCADO, TOMATO, FENNEL AND POMME DUCHESSE WITH BLUE MUSSELS AND
MUSSEL SAUCE

ELLER/OR

SVENSK OXFILE MED POTATISGRATANG, ROSTAD TOMA, BROCCOLINI, RODVINSSAS OCH
TRYFFELMAJONNAS
SWEDISH BEEF TENDERLOIN WITH POTATO GRATIN, ROASTED TOMATO, BROCCOLINI, RED WINE
SAUCE AND TRUFFLE MAYONNAISE

DESSERT
DESSERTS

VIT CHOKLADKUPOL MED HALLONMOUSSE OCH FARSKA BAR, TOPPAD MED BLOMMOR OCH
GULDFLINGOR
WHITE CHOCOLATE DOME WITH RASPBERRY MOUSSE AND FRESH BERRIES, TOPPED WITH FLOWERS
AND GOLD FLAKES




