
 

SÄLLSKAPSMENY / GROUP MENU 

FÖRRÄTTER/STARTERS 

 

TRYFFELBURRATA MED PICKLADE BETOR, FRITERAD GRÖNKÅL, ROSTAD MANDEL OCH VINÄGRETT  
TRUFFLE BURRATA WITH PICKLED BEETS, FRIED KALE, ROASTED ALMONDS, AND VINAIGRETTE 

 

JORDÄRTSKOCKSOPPA MED TARTAR PÅ OXFILÉ, TRYFFEL OCH ÖRTSALLAD  
ARTICHOKE SOUP WITH BEEF FILLET TARTARE, TRUFFLE AND HERB SALAD 

 

 

VARMRÄTTER/MAIN COURSE 
 

HALSTRAD RÖDING MED STEKT SVAMP, SALTBAKAD POTATIS, HYVLADE GRÖNA ÄPPLEN MED HUMMERSÅS 

SMAKSATT MED CITRONGRÄS  
BROILED ARCTIC CHAR WITH FRIED MUSHROOMS, SALT BAKED POTATOES, SLICED GREEN APPLES, AND LOBSTER SAUCE 

 
HJORTINNANLÅR MED ROTFRUKTSKAKA, RÖKTA LINGON, HARICOTS VERTS, FRITERAD VITLÖK OCH TRYFFELSKY  
VENISON WITH ROOT VEGETABLE CAKE, SMOKED LINGONBERRIES, HARICOT VERTS, FRIED GARLIC, AND TRUFFLE GRAVY  

 
 

 

DESSERT/DESSERTS 
 
MANDELKAKA MED VARMA HJORTRON, SMULADE DRÖMMAR OCH VANILJGLASS 
ALMOND CAKE WITH WARM CLOUDBERRIES, COOKIE CRUMBS, AND VANILLA ICE CREAM 
 

VANILJKOKT PÄRON MED KANELGLASS OCH CHOKLADFLARN 
VANILLA BOILED PEAR WITH CINNAMON ICE CREAM, AND CHOCOLATE FLAKE 

 

 
 

3-RÄTTERS MENY 840 KR PER KUVERT 

FÖRRÄTT/STARTER 245 KR 

VARMRÄTT/MAIN COURSE 420 KR 

DESSERT 175 KR 

 

 

VINPAKET/WINE PACKAGE                                                       
 

ETT GLAS VIN UTVALT TILL VARDERA RÄTT FÖR 595 KR PER KUVERT. 

ONE GLASS OF SELECTED WINES WITH EACH COURSE FOR 595 SEK PER PERSON. 
 

 

GÄLLER FRÅN 1 FEBRUARI  2024 - 19 MAJ 2024 OCH ÄR AVSEDD FÖR SÄLLSKAP OM 14 PERSONER ELLER FLER. VI ÄR 

TACKSAMMA FÖR ER BESTÄLLNING SENAST EN VECKA FÖRE ANKOMST OCH RESERVERAR OSS FÖR EVENTUELLA ÄNDRINGAR, 

DÅ VI FÖLJER TILLGÅNGEN AV SÄSONGENS RÅVAROR. DET ÄR VIKTIGT ATT ALLA I SÄLLSKAPET VÄLJER SAMMA MENY OCH 

RÄTTER. 

THIS MENU IS MADE FOR GROUPS FROM FEBRUARY 1ST 2024 – MAY 19TH 2024 FOR 14 PEOPLE OR MORE. WE ARE GRATEFUL 

FOR YOUR MENU CHOICE AT LEAST ONE WEEK BEFORE ARRIVAL. IT’S IMPORTANT THAT YOUR GROUP PICK THE SAME MENU AND 

COURSES. 


