
 

SÄLLSKAPSMENY / GROUP MENU 

FÖRRÄTTER/STARTERS 

STALLMÄSTAREGÅRDENS TOAST SKAGEN - TOPPAD MED LÖJROM  
THE INN’S CREAMY SHRIMP TOAST WITH LEMON, DILL AND BLEAK ROE  
 

ANKLEVERTERRIN MED ROSTAD BRIOCHE, TOMATMARMELAD, ROSTAD LÖK OCH KRISPIG SALLAD  
DUCK LIVER TERRINE WITH ROASTED BRIOCHE, TOMATO MARMALADE, ROASTED ONION AND CRISPY SALAD  

 

TRYFFELBURRATA MED VARIATION PÅ TOMATER OCH ÖRTOLJA 
TRUFFLE BURRATA WITH SELECTION OF TOMATOES AND HERB OIL 

 

 

VARMRÄTTER/MAIN COURSE 
 

HALSTRAD RÖDING MED PICKLAD SPARRIS, LÖJROM, SPENAT, SMÖRSÅS OCH MANDELPOTATISKRÄM 
BROILED ARCTIC CHAR WITH PICKLED ASPARAGUS, BLEAK ROE, SPINACH, BUTTER SAUCE AND ALMOND POTATO CREAM 

 
LÅGTEMPERERAD SVENSK OXFILÉ MED VÄSTERBOTTENKROKETTER, PRIMÖRER, RAMSLÖKSMAJONNÄS, ROSTAD 

TOMAT, TORKAD LÖK OCH GRÖNPEPPARSÅS 
LOW TEMPERATURE SWEDISH BEEF FILET WITH VÄSTERBOTTEN CROQUETTES, PRIMEURS, RAMSON MAYONNAISE, ROASTED 

TOMATO, DRIED ONION AND GREEN PEPPER SAUCE 
 

SMÖRSTEKT KOLJA MED FÄNKÅLSSALLAD, DILLSLUNGAD POTATIS, FORELLROM, TORKAD MOROT, RÄKOR OCH 

BRYNT SMÖR 
BUTTER FRIED HADDOCK WITH FENNEL SALAD, DILL POTATOES, TROUT ROE, DRIED CARROT, SHRIMPS AND BROWNED BUTTER 
 
 

 

DESSERT/DESSERTS 
 
JORDGUBBAR Á LA HAGA MED VANILJGLASS 
STRAWBERRIES Á LA HAGA WITH VANILLA ICE CREAM 
 

VIT CHOKLADKUPOL SMAKSATT MED LAKRITS, FÄRSKA BÄR OCH CHOKLADFLARN 
WHITE CHOCOLATE DOME FLAVORED WITH LICORICE, FRESH BERRIES AND CHOCOLATE FLAKES  

 

BLODAPELSINSORBET MED PISTAGE, VANILJKRÄM OCH ROSTAD CHOKLAD 
BLOOD ORANGE SORBET WITH PISTACHIOS, VANILLA CREAM AND ROASTED CHOCOLATE 

 

3-RÄTTERS MENY 840 KR PER KUVERT 

FÖRRÄTT/STARTER 245 KR 

VARMRÄTT/MAIN COURSE 420 KR 

DESSERT 175 KR 
VINPAKET/WINE PACKAGE                                                       
 

ETT GLAS VIN UTVALT TILL VARDERA RÄTT FÖR 595 KR PER KUVERT. 

ONE GLASS OF SELECTED WINES WITH EACH COURSE FOR 595 SEK PER PERSON. 
 

GÄLLER FRÅN 20 MAJ – 26 SEPTEMBER 2024 OCH ÄR AVSEDD FÖR SÄLLSKAP OM 14 PERSONER ELLER FLER. VI ÄR 

TACKSAMMA FÖR ER BESTÄLLNING SENAST EN VECKA FÖRE ANKOMST OCH RESERVERAR OSS FÖR EVENTUELLA ÄNDRINGAR, 

DÅ VI FÖLJER TILLGÅNGEN AV SÄSONGENS RÅVAROR. DET ÄR VIKTIGT ATT ALLA I SÄLLSKAPET VÄLJER SAMMA MENY OCH 

RÄTTER. 

THIS MENU IS MADE FOR GROUPS FROM 20TH MAY – 26TH SEPTEMBER 2024 FOR 14 PEOPLE OR MORE. WE ARE GRATEFUL FOR 

YOUR MENU CHOICE AT LEAST ONE WEEK BEFORE ARRIVAL. IT’S IMPORTANT THAT YOUR GROUP PICK THE SAME MENU AND 

COURSES. 


