
VARMRÄTTER
MAIN COURSES

 
HALSTRAD HÄLLEFLUNDRA MED HYVLAD FÄNKÅL, GRÖN SPARRIS OCH

TOMAT MED VITVINSSÅS OCH FORELLROM
BROILED HALIBUT WITH PLANED FENNEL, GREEN ASPARAGUS AND TOMATO

WITH WHITE WINE SAUCE AND TROUT ROE

TEMPERERAD OXFILÉ MED POMMES FRITES, RIVEN PARMESAN,
TOMATSALLAD OCH RÖDVINSSÅS SAMT TRYFFELSMÖR

TEMPERED BEEF TENDERLOIN WITH FRENCH FRIES, PARMESAN CHEESE,
TOMATO SALAD AND RED WINE SAUCE WITH TRUFFLE BUTTER

DESSERT
 

VANILJGLASS MED FÄRSKA JORDGUBBAR, VISPAD GRÄDDE OCH ROSTAD
MANDEL

HOMEMADE VANILLA ICECREAM WITH FRESH STRAWBERRIES, WHIPPED
CREAM AND TOASTED ALMONDS

FÖRRÄTTER
STARTERS

STALLMÄSTAREGÅRDENS S.O.S TALLRIK
STALLMÄSTAREGÅRDENS S.O.S PLATE

RÅBIFF MED TAPENADE OCH RUCCOLASALLAD
STEAK TARTAR WITH TAPENADE AND ARUGULA SALAD

                                                                                                                 

MIDSOMMAR MENY

FRÅGA GÄRNA PERSONALEN OM
URSPRUNGSLAND FÖR KÖTT

OCH FISK
FEEL FREE TO ASK THE STAFF
WHERE OUR MEAT AND FISH

COME FROM

VÄNLIGEN INFORMERA
PERSONALEN OM EVENTUELLA

ALLERGIER
PLEASE INFORM THE STAFF

ABOUT EVENTUAL ALLERGIES

900:-


