
VARMRÄTTER
MAIN COURSES

 
HALSTRAD SKREITORSK MED CHAMPAGNESÅS OCH BLÅMUSSLOR SAMT HYVLAD

FÄNKÅL, TOMAT OCH POTATIS.
BROILED SKREICOD WITH CHAMPAGNESAUCE AND BLUE MUSSELS WITH PLANED

FENNEL, TOMATO AND POTATOES

OXFILÉ MED ANKLEVERSÅS, SOMMAR PRIMÖRER SAMT ROSTAD TOMAT OCH
POTATISKAKA.

BEEF TENDERLOIN WITH DUCK LIVERSAUCE, SUMMER VEGETABLES AND
ROASTED TOMATOES WITH POTATO CAKE

FÖRRÄTTER
STARTERS

NYKOKT VIT SPARRIS MED HOLLANDAISESÅS PÅ BRYNT SMÖR OCH FORELLROM
BOILED WHITE ASPARAGUS WITH HOLLANDAISESAUCE MADE WITH BROWNED

BUTTER AND TROUT ROE

STALLMÄSTAREGÅRDENS TOAST SKAGEN MED CITRON OCH DILL
CREAMY SHRIMP TOAST WITH LEMON AND DILL

                                                                                                                 

DESSERT
 

JORDGUBBSSORBET MED BÄR, VANILJDRÖMMAR OCH
 ÄTBARA BLOMMOR

STRAWBERRY SORBET WITH BERRIES, DREAM COOKIES AND EDIBLE FLOWERS

FRÅGA GÄRNA PERSONALEN OM
URSPRUNGSLAND 
FÖR KÖTT OCH FISK
FEEL FREE TO ASK THE STAFF
WHERE OUR 
MEAT AND FISH COME FROM

MORSDAG MENY
MOTHERS DAY MENU

850:-

VÄNLIGEN INFORMERA
PERSONALEN OM
EVENTUELLA ALLERGIER
PLEASE INFORM THE STAFF
ABOUT EVENTUAL ALLERGIES


